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Муниципальное казенное  общеобразовательное учреждение «Нидымская 

основная  школа-детский сад» Эвенкийского муниципального района 

Красноярского края 

(МКОУ НОШ-ДС ЭМР) 

УТВЕРЖДАЮ

Директор МКОУ НОШ-ДС ЭМР

___________ С.В.Андриенко

                            10 марта 2026 г.

Программа производственного контроля  

за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических  

(профилактических) мероприятий  

в летнем оздоровительном пришкольном лагере «Луч» на базе 

Муниципального казенного  общеобразовательного учреждения 

«Нидымская основная  школа-детский сад» Эвенкийского 

муниципального района Красноярского края  

п

п.Нидым, 2026г.



Пояснительная записка 

Наименование

юридического лица: 

Муниципальное казенное  общеобразовательное учреждение 

«Нидымская основная  школа-детский сад» Эвенкийского 

муниципального района Красноярского края 

(МКОУ НОШ-ДС ЭМР) 

Тип объекта: образовательная организация 

Ф. И. О. 

руководителя, 

телефон: 

Андриенко Снежана Витальевна, 8(391) 703-47-03 

Юридический адрес: 

648571, Россия, Красноярский край, Эвенкийский муниципальный район, п. 

Нидым, переулок им. Т.Ф.Чапогира, д. 7. 

Место нахождения структурного подразделения: 648571, Россия, Красноярский 

край, Эвенкийский муниципальный район, п. Нидым, ул. 70 лет Октября, 16. 

Фактический адрес: 
648571, Россия, Красноярский край, Эвенкийский муниципальный район, п. 

Нидым, переулок им. Т.Ф.Чапогира, д. 7. 

Количество

работников ЛОЛ: 
9 человек

Количество

обучающихся: 
30 человек

Свидетельство о

государственной

регистрации 

№ 4984 от 15.11.2021г. 

ОГРН 1028800003220 

ИНН 8801008101 

Лицензия на

осуществление

образовательной 

деятельности 

№988-л от 07.02.2020г.

Характеристика инженерных систем

Освещение естественное и искусственное

Система вентиляции естественная, приточно-вытяжная

Система отопления централизованная, от поселковой сети 

Система

водоснабжения 
горячая и холодая, централизованные

Система канализации Септик учреждения 

Настоящая Программа  за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании требований 

статьи 32 Федерального закона от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения» и постановлением главного государственного санитарного врача 

РФ от 13.07.2001 г. № 18 «О введении в действие Санитарных правил – СП 1.1.1058-01». 

1. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля 

вносятся при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, 



реконструкции старых, других существенных изменениях деятельности юридического 

лица. 

2. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация: 

 дошкольное, начальное общее, основное общее образование; 

 дополнительное образование детей и взрослых; 

3. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик 

контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

 Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения»; 

 Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов»; 

 ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006). Национальный стандарт Российской 

Федерации. Вода питьевая. Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводных 

распределительных системах; 

 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

 СП 1.1.1058-01. 1.1 Общие вопросы. Организация и проведение производственного 

контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий. Санитарные правила; 

 СП 3.1/3.2.3146-13 Общие требования по профилактике инфекционных и 

паразитарных болезней. Санитарно-эпидемиологические правила; 

 СП 3.5.1378-03. 3.5. Дезинфектология. Санитарно-эпидемиологические требования 

к организации и осуществлению дезинфекционной деятельности. Санитарно-

эпидемиологические правила; 

 СП 3.5.3.3223-14. Санитарно-эпидемиологические требования к организации и 

проведению дератизационных мероприятий; 

 Р 2.2.2006-05. 2.2. Гигиена труда. Руководство по гигиенической оценке факторов 

рабочей среды и трудового процесса. Критерии и классификация условий труда; 

 СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. 

Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. 

Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы; 

 СанПиН 2.2.4.3359-16 Санитарно-эпидемиологические требования к физическим 

факторам на рабочих местах; 

 СанПиН 2.2.0.555-96. 2.2. Гигиена труда. Гигиенические требования к условиям 

труда женщин. Санитарные правила и нормы; 

 СанПиН 2.2.4.548-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 

Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений. Санитарные 

правила и нормы; 

 СП 60.13330.2016. Свод правил. Отопление, вентиляция и кондиционирование 

воздуха. Актуализированная редакция СНиП 41-01-2003; 

 СН 2.2.4/2.1.8.566-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 2.1.8. 

Физические факторы окружающей природной среды. Производственная вибрация, 

вибрация в помещениях жилых и общественных зданий. Санитарные нормы; 

 МУ № 4425-87 «Санитарно-гигиенический контроль систем вентиляции 

производственных помещений»; 

 МУ 2.2.4.706-98/МУ ОТ РМ 01-98. 2.2.4. Физические факторы производственной 

среды. Оценка освещения рабочих мест. Методические указания; 

 СН 2.2.4/2.1.8.562-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 2.1.8. 

Физические факторы окружающей природной среды. Шум на рабочих местах, в 

помещениях жилых, общественных зданий и на территории жилой застройки. Санитарные 

нормы 

 ГН 2.2.5.3532-18 «Предельно допустимые концентрации (ПДК) вредных веществ в 

воздухе рабочей зоны»; 

 НРБ-99/2009. СанПиН 2.6.1.2523-09. Нормы радиационной безопасности. 

Санитарные правила и нормативы; 

 приказ Минздрава России от 12 апреля 2011 г. № 302н «Об утверждении перечней 

вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых 



проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры 
(обследования), и Порядка проведения обязательных предварительных и периодических 

медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на 

работах с вредными и (или) опасными условиями труда». 

4. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению

производственного контроля 

№ п/п Фамилия Имя Отчество Функции 
Занимаемая 

должность 

1
Андриенко С.В.

– общий контроль за соблюдением 

официально изданных санитарных правил, 

методов и методик контроля факторов 

среды обитания в соответствии с 

осуществляемой деятельностью; 

– организация плановых медицинских 

осмотров работников; 

– организация профессиональной 

подготовки и аттестации работников; 

– разработка мероприятий, направленных 

на устранение выявленных нарушений; 

– контроль соблюдения санитарных 

требований к содержанию помещений и 

территории; 

– организация лабораторно-

инструментальных исследований; 

– ведение учетной документации; 

– разработка мер по устранению 

выявленных нарушений; 

– контроль охраны окружающей среды; 

– контроль за соблюдением санитарных 

требований, предъявляемых к организации 

режима дня, учебных занятий и 

оборудованию в помещениях для работы с 

детьми; 

– исполнение мер по устранению 

выявленных нарушений; 

Начальник лагеря 

Макарова А.Д.

-контроль за прохождением персоналом 

медицинских осмотров и наличием у него 

личных медицинских книжек; 

– медицинское обеспечение и оценка 

состояния здоровья воспитанников, 

обучающихся; 

– контроль соблюдения личной гигиены и 

обучения работников; 

– ведение учета и отчетности по 

производственному контролю; 

– контроль организации питания; 

– отслеживание витаминизации блюд; 

– ведение учетной документации; 

Диет.сестра 



 Лица, ответственные за осуществление производственного контроля, 

производят следующие мероприятия: 

№ 

п/п 
Наименование мероприятий Периодичность 

1. Контроль за соблюдением санитарно-гигиенических 

требований 
постоянно 

2. 
Организация и проведение профилактических 

медицинских осмотров работников 

при приемке на работу 

и в соответствии с 

перечнем согласно п.9 

3. Проведение профилактических работ по дезинсекции, 

дератизации и дезинфекции. 
постоянно 

4. Проверка качества и своевременности уборки помещений, 

территории. 
постоянно 

5. Контроль за качеством поступающих продуктов питания, 

соблюдение условий транспортировки, хранения и 

реализации пищевых продуктов. 

постоянно 

6. Контроль за организацией рационального питания детей, 

качественным приготовлением пищи, организацией 

питьевого режима воспитанников, проведения 

витаминизации, хранением суточных проб. 

постоянно 

7. Своевременное проведение профилактических прививок 

детей и персонала в соответствие с национальным 

календарем прививок. 

постоянно 

8. Контроль за температурным режимом  помещений для  

пребывания детей  и режимом проветривания. 
постоянно 

9. Контроль за наличием сертификатов безопасности на 

поступающие товары детского обихода,  отделочные и  

строительные материалы при проведении косметических 

ремонтов. 

постоянно 

10. Обеспечение СИЗ, спецодеждой персонал 

образовательного учреждения. 
постоянно 

11. Санпросветработа постоянно 

12. Профилактика травматизма и несчастных случаев постоянно 

 

5. Перечень химических веществ, биологических, физических и иных факторов, а 

также объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима 

организация лабораторных исследований и испытаний: 

№ 
Объект 

 контроля 
Показатели Кратность 

Место 

контроля 

 

(количеств

о замеров) 

Основание 

Форма 

учета 

результа

тов 

1 Микроклимат 

Температура воздуха 

2 раза в год – 

 в теплый и 

холодный 

 периоды 

Помещения 

и рабочие 

места (по 1 

точке) 

СП 2.4.3648-

20, 

СанПиН 

2.2.4.54 

 8-96, МУК 

4.3.2756-10 

Протокол 

Кратность 

 обмена 

 воздуха 

Относительная влажность 

воздуха 



2 Освещенность 
Уровни света, 

 коэффициент пульсации 

1 раз в год и 

при наличии 

жалоб – в 

темное время 

суток 

Рабочие 

места (по 1 

точке) 

СП 

52.13330.2016 

СанПиН 

2.2.1/2.1.1.127 

803, МУК 4.3.

2812-10.4.3 

Протокол 

3 Шум 

Уровни звука, 

 звукового 

 давления 

1 раз в год и 

внепланово –

после 

реконструиру

емых систем 

вентиляции, 

ремонта 

оборудовани

я 

Помещения

, где есть 

технологич

еское 

оборудован

ие, системы 

 вентиляции 

(по 1 точке) 

 

СН 

2.2.4/2.1.8.562

-96, ГОСТ 

23337-2014 

 

Протокол 

4 

Аэроионный 

состав 

 воздуха 

Химические вещества: 

 фенол, формальдегид, 

бензол 

1 раз год 

 и 

внепланово 

при закупке 

 новой 

мебели, 

после 

ремонтных 

работ 

Помещения 

 (1 проба) 

МУ 

2.2.5.2810-

10.2.2.5 

Протокол 

Аммиак, азота оксид, 

озон – при 

светокопировании; 

азота оксид, водород 

 селенистый, стирол, 

озон, эпиххлоргидрин – 

при электрограии 

1 раз в год 

Помещения с 

оргтехникой 

и 

кондиционер

ами, 

принудитель

ной 

 вентиляцией 

(1 проба) 

МУ 

2.2.5.2810-10. 

2.2.5 

Протокол 

5 

 

Контроль 

санитарного 

фона 

Смывы на санитарно-

показательную 

 микрофлору (БГКП, 

паразитологические 

исследования) 

1 раз в 

 год 

Игровые 

уголки – 10 

проб (с 

игрушек, 

мебели, 

ковров и 

дорожек; в 

спальнях: с 

 постельного 

белья, с 

пола, 

батарей, 

подоконнико

в, штор; в 

туалетных 

комнатах: с 

ручек 

дверей, 

кранов, 

наружных 

поверхносте

й горшков,  

стульчаков) 

СанПиН 

3.2.3215-14 
Протокол 

Пищеблок – 

5-10 смывов 

(с 

разделочных 

столов и 

досок для 



готовой 

пищи, 

овощей, с 

дверных 

ручек, рук 

персонала; в 

столовых: с 

посуды, 

клеенок, 

скатертей, 

столов) 

Смывы иерсинии 

2 раза в год – 

 перед 

доставкой 

овощей и 

через 2–3 

недели после 

доставки 

Оборудование, 
инвентарь в 

овощехранили

щах и складах 

хранения 
овощей, цехе 

обработки 

овощей 

(5 - 10 
смывов) 

СП 

3.1.7.2615-

10, МУ 

3.1.1.2438-09 

Протокол 

6 

Качество 

питьевой 

 воды 

Микробиологические исс

ледования 

4 раза в год и 

внепланово 

после 

ремонта 

систем 

водоснабжен

ия 

Питьевая 

вода из 

разводящей 

сети 

помещений: 

моечных 

столовой и 

кухонной 

посуды; 

цехах: 

овощном, 

холодном, 

горячем, 

доготовочно

м (2 пробы) 

СанПиН 

2.1.4.1074-01 
Протокол 

7 

Санитарно- 

бактериологич

еское 

исследование 

 пищевой 

 продукции 

Микробиологические 

исследования проб 

готовых блюд 

2 раза в год 

Салаты, 

сладкие 

блюда, 

напитки, 

вторые 

блюда, 

гарниры, 

соусы, 

творожные, 

яичные, 

овощные 

блюда (2 - 3 

блюда 

исследуемог

о приема 

пищи) 

 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Протокол 

Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава 

блюд рецептуре 

1 раз в год 

Рацион 

питания 

(2 пробы) 

Контроль проводимой 

витаминизации блюд 
2 раза в год 

Третьи 

блюда 

(1 проба) 

 

  



6. Мероприятия по осуществлению производственного контроля 

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Лица, 

проводящие 

контроль 

Нормативная 

документация 

Формы учета 

(регистрации) 

результатов 

контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием территории, 

помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, технического переоснащения и 

ремонтных работ 

Микроклимат 

Температура 

воздуха 

 

График 

проветривания 

Ежедневно Завхоз 
СП 2.4.3648-

20 

 

Журнал 

регистрации 

температуры и 

влажности 

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и оборудования 

Санитарно-

противоэпидемически

й режим 

Дезинфекция 

 

Дезинсекция 

 

Дератизация 

 

Ежедневно 
Завхоз 

 

СП 2.4.3648-

20, 

СанПиН 

3.5.2.3472-17, 

СП 

3.5.3.3223-14 

 

Чек-лист 

проведения 

мероприятий по 

уборке. 

 

Наличие 

дезинфицирующих и 

моющих средств для 

обработки инвентаря 

 

Количество 

средств 

 

Ежедневно 
Завхоз 

СП 2.4.3648-

20 

 

Журнал расхода 

дезинфицирующ

их средств 

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических операций 

и пищевой продукции на этапах ее изготовления 

Качество 

поступающей 

пищевой продукции и 

сырья 

Партия 

поступивших 

продуктов и 

продовольственног

о сырья 

По 

необходимости 

Кладовщик 
ответственный 
 за работу в 

ФГИС 

«Меркурий»  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Декларации, 

свидетельства и 

другие  

документы о 

качестве и 

безопасности 

продукции 

Условия 

хранения пищевой 

продукции и сырья 

Вся пищевая 

продукция 
Ежедневно 

Ответственный 

по питанию  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

отчет 

Рацион питания 

Набор продуктов, 

используемых при 

формировании 

меню и 

приготовлении 

пищи 

Ежедневно 
Ответственный 

по питанию  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Ведомость 

контроля за 

рационом 

питания 

Соответствие рациона 

питания 

обучающихся 

двухнедельному 

меню 

Ежедневное меню, 

десятидневное 

 меню 

Один раз в месяц 
Ответственный 

по питанию  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Протокол/акт 

проверки 

Готовящаяся пищевая 

продукция 

Соблюдение 

технологии 

приготовления 

блюд по 

технологическим 

документам 

Каждый 

технологический 

цикл 

производства 

Ответственный 

по питанию  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

отчет 

Суточная проба 

Партия 

приготовленной 

пищевой 

продукции 

Ежедневно от 

каждой партии 
Повар  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Ведомость 



Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

 

Гигиеническая 

подготовка 

работников 

 

Прохождение 

работником 

гигиенической 

аттестации 

 

Для работников, 

деятельность 

которых связана 

с производством, 

хранением, 

транспортировко

й и реализацией 

мясо-молочной и 

кремово-

кондитерской 

продукции, 

детского 

питания, – 

ежегодно 

 

Для остальных 

категорий 

работников – 

один раз в два 

года 

 

Делопроизв

одитель 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

 

Личные 

медицинские 

книжки. 

 

Ведомость 

контроля 

своевремености 

прохождения 

медосмотров и 

гигиенического 

обучения 

 

Состояние 

работников 

 

Количество 

работников с 

инфекционными 

заболеваниями, 

повреждениями 

кожных покровов 

 

Ежедневно 
 

Медработник 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

 

Гигиенический 

журнал 

(сотрудники) 

 

7. Перечни: 

а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима 

организация лабораторных исследований, испытаний: помещения пищеблока и иные 

помещения. 

 

Организация лабораторных исследований 

Показатели 

исследования 

Объект исследования 

(обследования) 

Количество 

замеров 
Кратность 

Помещения пищеблока 

Микробиологические 

исследования проб 

готовых блюд на 

соответствие 

требованиям санитарного 

законодательства 

Салаты, сладкие блюда, 

напитки, вторые блюда, 

гарниры, соусы, творожные, 

яичные, овощные блюда 

2 - 3 блюда 

исследуемого 

приема пищи 

2 раза в год 

Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава 

блюд рецептуре 

Рацион питания 1 1 раз в год 

Контроль проводимой 

витаминизации блюд 
Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год 

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие санитарно-

показательной 

микрофлоры (БГКП) 

Объекты производственного 

окружения, руки и 

спецодежда персонала 
5 - 10 смывов 1 раз в год 



Микробиологические

исследования смывов на

наличие возбудителей

иерсиниозов 

Оборудование, инвентарь в

овощехранилищах и складах

хранения овощей, цехе

обработки овощей 
5 - 10 смывов 

1 раз в год 

Исследования смывов на

наличие яиц гельминтов 

Оборудование, инвентарь, 

тара, руки, спецодежда

персонала, сырые пищевые

продукты (рыба, мясо, зелень) 

5 смывов 1 раз в год 

Исследования питьевой

воды на соответствие

требованиям санитарных

норм, правил и

гигиенических

нормативов по

химическим и 

микробиологическим

показателям 

Питьевая вода из разводящей

сети помещений: моечных

столовой и кухонной посуды; 

цехах: овощном, холодном, 

горячем, доготовочном 

(выборочно) 

2 пробы 1 раз в год 

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную

опасность: кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом. 

в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации 

Профессия Количество

работников 

Характер производимых

работ и вредный фактор 

Кратность

медосмотра 

Кратность

профессио-

нально-

гигиенической 

подготовки 

Вожатый, 

воспитатель,
инструктор по 

физ-ре

3

Работы в образовательных

организациях 

1 раз в год 
1 раз в 2 

года 
Перенапряжение голосового

аппарата, обусловленное 

профессиональной деятельнос

тью 

Заведующий

ЛОЛ 
1 

Работы в образовательных

организациях 

1 раз в год 
1 раз в 2 

года 

Зрительно

напряженные работы, 

связанные с непрерывным

слежением за экраном

видеотерминала 

Завхоз 1 

Работы в образовательных

организациях 

1 раз в год 1 раз в год 
Подъем и перемещение

груза вручную 

Работа, связанная с

мышечным напряжением 

Работники

пищеблока 
3 

Работы в образовательных

организациях 
1 раз в год 1 раз в год 

Диетическая

сестра

медицинская 

1 
Работы в образовательных

организациях 
1 раз в год 1 раз в год 



 

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим 

законодательством по вопросам, связанным с осуществлением производственного 

контроля 

 

Наименование форм учета и 

отчетности 

Периодичность 

заполнения 
Ответственное лицо 

Журнал учета температурного режима в 

 холодильном оборудовании 
Ежедневно Диетсестра 

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 
Ежедневно Диетсестра 

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно Диетсестра 

Журнал бракеража пищевых продуктов и 

продовольственного сырья 
Ежедневно Диетсестра 

Журнал бракеража готовой кулинарной 

продукции 
Ежедневно Диетсестра 

Журнал проведения витаминизации третьих 

блюд 
Ежедневно Диетсестра 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Диетсестра 

График смены кипяченой воды Ежедневно Диетсестра 

Журнал регистрации результатов 

производственного контроля 
По факту 

Заведующий ЛОЛ 

Журнал аварийных ситуаций По факту Заведующий ЛОЛ 

Журнал учета прихода и расхода 

дезинфицирующих средств 
Ежедневно 

Заведующий ЛОЛ 

Журнал регистрации температуры и 

влажности 
Ежедневно 

Заведующий ЛОЛ 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и гигиенического 

обучения 

По факту Делопроизводитель 

Журнал визуального производственного 

контроля 

санитарно-технического состояния 

и санитарного содержания 

помещений, оборудования, оснащения 

Ежедневно Заведующий ЛОЛ 

 

  



 

д) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 

нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, 

уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический 

надзор 

Перечень 

возможных 

аварийных 

ситуаций 

Первоочередные 

мероприятия, 

направленные на 

ликвидацию 

Ответственное 

должностное лицо 

Пожар 

Сообщить в пожарную службу, 

вывести 

людей в безопасное место, 

использовать 

огнетушители 

Первый обнаруживший 

Перебои в 

подаче 

электроэнергии 

в работе 

систем 

водоснабжения, 

канализации, 

отопления, 

печи 

Сообщить в соответствующую 

службу 

Начальник ЛОЛ 

Нарушение 

изоляции, 

обрыв 

электропроводов 

Сообщить в соответствующую 

службу, 

заменить электропроводку 

Начальник ЛОЛ 

Другие 

аварийные 

ситуации 

Сообщить в соответствующую 

службу 

Начальник ЛОЛ 

Начальник ЛОЛ 

Директор, Начальник ЛОЛ  

   

№п/п Ситуация Действия 

1. 

Плановое прекращение 

подачи водопроводной 

воды более 3 часов 

 прекращение работы пищеблока; 

 сокращение рабочего дня; 

 организация подвоза воды для 

технических целей 

2. 

Возникновение 

 заболеваний: педикулез и 

 др. – 5 и более случаев 

 ежедневно влажная уборка 

помещений с применением соды, мыла и 

дезинфицирующих средств; 

 проветривание; 

 наблюдение за детьми, 

контактирующими с заболевшими; 

 реализация 

противоэпидемиологических 

мероприятий на пищеблоке, в 

помещении, где находятся дети 

3. 
Возникновение 

эпидемии сальмонеллез, 

 введение карантина; 

 реализация мероприятий по 



вирусный гепатит В, С – 3 

случая и более; ветряная оспа, 

грипп и др. – 5 и более случаев 

профилактике заболеваний 

4. 

Авария на сетях 

 водопровода, 

канализации, отопления, 

 электроэнергии 

 приостановление деятельности 

до ликвидации аварии; 

 вызов специализированных 

служб 

5. 
Неисправная работа 

холодильного оборудования 

 прекращение работы 

пищеблока; 

 сокращение рабочего дня; 

 использование запасного 

холодильного оборудования, 

изыскание возможностей для 

временного хранения 

продуктов, ограничение 

закупки новых партий пищевых 

продуктов 

6. Пожар 

 вызов пожарной службы; 

 эвакуация; 

 приостановление деятельности 

 

8. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности для человека и 

окружающей среды продукции и технологии ее производства, критериев безопасности 

и (или) безвредности факторов производственной и окружающей среды и разработка 

методов контроля, в том числе при хранении, транспортировке, реализации и 

утилизации продукции, а также безопасности процесса выполнения работ, оказания 

услуг 

Объект контроля Основание Срок Ответственный 

Контроль соблюдения санитарных требований к содержанию помещений и территории 

Уборка территории СП 2.4.3648-20 

Ежедневно: 

 утром и 

 вечером 

Начальник ЛОЛ 

Освещенность территории СП 2.4.3648-20 Еженедельно Начальник ЛОЛ 

Температура воздуха и 

кратность проветривания 

СП 2.4.3648-20, 

график проветриваний 
Постоянно Начальник ЛОЛ 

Состояние отделки стен, полов 

в групповых помещениях, 

кабинетах классных, коридорах, 

санузлах 

План-график 

технического 

обслуживания 

Ежеквартально 

Рабочий по 

обслуживанию 

 здания 

Состояние осветительных 

приборов 
СП 2.4.3648-20 Ежемесячно Начальник ЛОЛ 

Кратность и качество уборки 

помещений 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Еженедельно Начальник ЛОЛ 

Состояние оборудования 

 пищеблока, инвентаря, посуды 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ежемесячно Начальник ЛОЛ 

Контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических операций и 



пищевой продукции на этапах ее изготовления 

Наличие сопроводительных 

 документов, удостоверяющих 

качество и безопасность 

входящего сырья и пищевых 

продуктов 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 
Постоянно 

Завхоз, 

 ответственный 

 за работу в 

ФГИС 

 «Меркурий» 

Плановые мероприятия, 

направленные на 

контаминацию 

  иерсиниями овощей и фруктов 

в 

  овощехранилищах 

МУ 3.1.1.2438-

09, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

При подготовке 

к хранению 

нового урожая, 

при хранении 

Начальник ЛОЛ 

Соблюдение условий и сроков 

 хранения продуктов питания 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 
Постоянно Начальник ЛОЛ 

Соблюдение технологии 

 приготовления блюд по 

технологическим документам 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 

Каждый 

технологически

й цикл 

производства 

Диетсестра 

Качество и безопасность 

приготовленной пищевой 

продукции (суточная проба) 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 

Ежедневно от 

каждой партии 
Повар 

Соответствие рациона питания 

меню, санитарным правилам и 

нормам 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ежедневно Начальник ЛОЛ 

Контроль обеспечения условий образовательно-воспитательной деятельности 

Гигиеническая оценка 

соответствия мебели росто-

возрастным особенностям детей 

и ее расстановка 

СП 2.4.3648-20 

2 раз в 

год, сентябрь, 

май 

Диетсестра 

Маркировка мебели в 

соответствии с ростовыми 

показателями 

СП 2.4.3648-20 Постоянно Диетсестра 

Продолжительность прогулок СП 2.4.3648-20 Постоянно 
Диетсестра, 

воспитатель 

Режим дня и занятий СП 2.4.3648-20 

1 раз в неделю и 

 при 

составлении 

расписания 

занятий, уроков 

Начальник ЛОЛ 

Медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья воспитанников 

Проведение и контроль 

эффективности закаливающих 

процедур 

СП 2.4.3648-20 Постоянно Медработник 

Контроль за утренним приемом 

детей 
СП 2.4.3648-20 Ежедневно Воспитатель 

Вакцинация Федеральный В соответствии Медработник 



 закон от 17.09.1998 № 

157-ФЗ 

 с 

национальным 

календарем 

профилактическ

их прививок 

Осмотр воспитанников на 

педикулез 

СП 2.4.3648-

20,  СанПиН 3.2.3215-

14 

1 раз в месяц Медработник 

Организация и проведение 

санитарно-

противоэпидемиологических 

мероприятий при карантине 

Программа 

мероприятий 

По 

необходимости 
Медработник 

Плановые осмотры СП 2.4.3648-20 По графику Медработник 

Контроль соблюдения личной гигиены и обучения работников 

Состояние работников 

(количество работников с 

инфекционными 

заболеваниями, повреждениями 

кожных покровов) 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 
Ежедневно Медработник 

Контроль охраны окружающей среды 

Санитарное состояние 

хозяйственной зоны:  

своевременная очистка 

контейнеров, хозяйственной 

площадки, вывоз ТКО Федеральный 

 закон от 24.06.1998 № 

89-ФЗ 

3 раза в неделю 

 

Уборщик, 

Начальник ЛОЛ 

Вывоз ртутьсодержащих ламп и 

медицинских отходов 

1 раз в три 

месяца 

Специализирова

нная 

организация, 

 у которой есть 

лицензия 

Дезинфекция СП 3.5.1378-03 
По 

необходимости 
Уборщики 

Дезинсекция 
СанПиН 

 3.5.2.3472-17 

Ежедневно. 

Истребительны

е 

 мероприятия  – 

не реже 2 раз в 

месяц 

завхоз, специали

ст 

по техническому 

обслуживанию, 

специализирова

нная 

организация 

Дератизация СП 3.5.3.3223-14 

Ежедневно. 

Истребительны

е мероприятия  
 – не реже 1 

раза в 2 месяца 

Завхоз,  специал

ист 

по техническому 

обслуживанию, 
специализирова

нная 

организация 

 



9. Другие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления 

эффективного контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических 

нормативов, выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий 

№ 

п/п 
Мероприятие Срок Ответственный 

1 

Разработка и корректировка 

программы (плана) производственного 

контроля 

При создании 

учреждения и по 

необходимости 

Директор 

2 

Назначение ответственных за 

осуществление санитарно-

противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий и 

проведение производственного 

контроля 

При формировании 

штата и по 

необходимости 

Директор 

3 

Разработка и утверждение положений и 

должностных инструкций персонала, 

задействованных в организации и 

проведении производственного 

контроля 

При формировании 

штата и по 

необходимости 

Директор 

4 

Организация проведения специальной 

профессиональной подготовки 

должностных лиц, осуществляющих 

производственный контроль 

1 раз в 5 лет Завхоз 

5 

Составление списков персонала на 

гигиеническое обучение и аттестацию. 

Контроль за соблюдением сроков 

переаттестации 

При приеме на работу и 

по необходимости 
Делопроизводитель 

6 

Организация необходимых 

лабораторных исследований и 

испытаний, осуществляемых 

самостоятельно либо с привлечением 

лаборатории, аккредитованной в 

установленном порядке 

По графику Завхоз 

7 

Формирование на объекте 

инструктивно-методической базы 

(законодательство Российской 

Федерации в области обеспечения 

санитарно-эпидемиологического 

благополучия, государственные 

стандарты, официально изданные 

санитарные нормы и правила, 

инструкции и другие инструктивно-
методические документы) 

Постоянно Завхоз  

8 

Анализ состояния санитарно-

эпидемиологической обстановки на 

объекте 

Постоянно Завхоз 

9 
Принятие мер, направленных на 

устранение нарушений санитарных 

 

Немедленно (при 
Завхоз 



норм выявлении) 

10 

Проведение анализа деятельности по

выполнению плана санитарно-

противоэпидемических

(профилактических) мероприятий и

программы производственного 

контроля за санитарными правилами 

Ежегодно Директор 

11 

Представление информации о

результатах производственного

контроля 

По требованию ТО

Управления

Роспотребадзора ЭМР 

Директор 

Программу разработали: 

Начальник ЛОЛ Андриенко А.В.

Диетическая сестра

медицинская

  Макарова А.Д.


